QUESO FUNDIDO
Rajas poblanas @

'_-_ 3 Natural @

‘M,-"'*. - \l\\\
3 Chistorra

CHALUPAS[6 PZS]

$

Naturales

s

Pollo ’: MEMELITAS :‘
Naturales 6 con
arrachera ¢ cecina
6 pechuga de
pollo 6 pollo
deshebrado

SUJETO A DISPONIBILIDAD

$

Cecina

PICADITAS DE HUTILACOCHE °

Huitlacoche salteado a la ;
poblana, queso fresco y guacamole. [4 PZS] - ;
BRUSQUETAS L %
CRUJIENTES PANES CON A]O, ESPINACA, J\,TOMATE Y QUESO FUNDIDO.

5 .

ENSALADA LAS PALOMAS 1
Mezcla de lechuga italiana, fresa, manzana, zanahoria, nuez, ENSALADA PALOMAS ENSALADA PALOMAS *
ardndanoy queso crema, barfiada con vinagreta de fresa. [CON PECHUGA DE POLLO] @ [CON SALMON]

MXN

B S ALADA D R s ; ENSALADA CAMPESINA D) il
150 gr. de Camardn y combinacion de lechugas, espinacas, aguacate, @
jitomate, pepino y cebolla morada con vinagreta de limén TORRE DE )ITOMATE Y QUESO @

MXN

S o

SOPA POBLANA

Egr';lssoon‘;néEc‘lteA;:l?oE:?ompaﬁado e, . ARROZ BLANCO CON PLATANO @ Hecha a nuestro estilo, con rajas de chile poblano rojo, \@a ]
! granos de elote, champifiones y queso fresco.
SOPA AZTECA PASTA POMODORO s PASTA AL BURRO \@
A base de chile chipotle, pasillay consomé de Espagueti ensalsa italiana de tomate con especias. & Espaguetiala mantequilla &
pollo. Acompafiado de fritura de tortilla, .
chicharrén y queso fresco. PASTA EN SALSA ALFREDO @ ESPAGUETI PRIMAVERA
Espagueti en salsa tradicional Alfredo. Espaguetti a la mantequilla con verduras

,C!'REMA DEL DIA ° ;

MXN PASTA BOLOGNESA

® MXN

L iA=nS RESAGRLA - O VIS AT =8 ke

ARRACHERA
200 gr. De arrachera con
queso fresco, frijoles
refritos, cebollitas,

CAMARONES EMPANIZADOS nopales y chiles

Ricos camarones toreados.
empanizados 5
acompafiados con ensalada
yarroz. s
$ MOLCA)ETE

Arrachera, cecina,
longaniza, pollo, queso, oy
nopal, cebolla @ “
cambray y chiles toreados "™
en salsa de molcajete
[2 a3 personas]

PARRILLADA MIXTA

Arrachera, cecina, carne enchilada, pollo, costilla de puerco,
longaniza, chistorra, salchicha, queso fresco, nopales, chiles
toreados y cebollas cambray [4 personas] s

D

SN

TACOS DE CAMARON \@ FA)ITAS MAR Y TIERRA

MXN



MOLE POBLANO TAMPIQUENA DE ARRACHERA O CECINA

PIERNA DE POLLO ° Pierna y Muslo de pollo en maole poblano espolvoreados * acompafiada de guacamole, frijoles, rajas poblanas, *
en pipian verde en ajonjoli tostado, adornados en lechuga con arroz rojo. & * queso fresco y dos enmoladas
ADOBO CON POLLO ENCHILADAS DE MOLE POBLANO .
rellenas de pechuga de pollo. ? 3y
CECINA
200 gr. De cecina Atlixquense con queso fresco, $ PLATO MEXICANO ; :
frijoles refritos, cebollitas, nopales y chiles toreados. %« nopales a la mexicana, 2 picaditas de huitlacoche, cecina, 2 chalupas y guacamole @

MXN

SALMON PASIONARIA FA)ITAS DE POLLO z 2 $ s
170gr. De Salmdn en salsa acompafiadas de SIRAS DEegAMAlFEgN acon;/;anadas de @ FAJITAS DE ARRACHERA
secreta de maracuyd, espagueti y papas PEgUET! VIESE acompafiadas de espagueti y papas

acompafiado de
verduras a la
mantequilla

s SALMON EN COSTRA DE AJON)OLi

170gr. De Salmén con una capa suave de
dos tipos de ajonjoli, con puré de papay
judias al romero.

MXN

CAMARONES EMPANIZADOS CON COCO
; con de puré de papa, zanahorias a la
E mantequilla y ensalada mixta.

$

k- . CAMARONES A LA DIABLA
=/ Acompafiados de arroz blancoy @
“_ensalada mixta.
CAMARONES AL M0O)O DE A)O
Acompafiados de arroz blancoy "™
ensalada mixta.

POLLO MARGARITA
Pechuga de pollo de 200 gr. bafiada con reduccidn de vino
tinto y naranja, acompafiado de verduras rostizadas. s

COCTEL
DE CAMARON

i & &

PUNTAS DE RES EN CHIPOTLE ‘&)

MXN

PUNTAS DE RES EN PASILLA *
CRIOLLO CHICHARRONEN SALSA VERDE @

MXN ¢

MESTIZO ARRACHERA (CHILAQUILES) ()
| ENCHILADAS suUIzas @)

MXN

POLLO A LAS FINAS HIERBAS
Pechuga de pollo de 200 gr.
Sazonado en finas hierbas,
acompafiado de vegetales
rostizados.

ESPAGUET] : 3 |kl ESPAGUETI

CAMARON - [ POBLANO

" ba Zéra, D(é
Zyzg poblons

\\‘\PV/H

DISTINTIVO M DISTINTIVO H __PUNTOLIMPIO il WEDDING
EMPRESA EFICIENTE Y EMPRESA CON ALTOS EMPRESA CON : AWARDS
PROVEEDOR DE ALTA INDICES DE HIGIENE EN PROTOCOLOS DE . 2 025

CALIDAD ALIMENTOS SEGURIDAD Y CALIDAD i :
[ i bodas.com.mx
Felipe Carrillo Puerto No. 702Col. Ricardo Flores Magon. Atlixco, Puebla

(244) 445 8358 W.(244) 131 5467 W'.(244) 100 8845
WWW.LASPALOMASATLIXCO.COM )

GANADORES
PUEBLA

X bodas.com.mx
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